.. . JORNADAS &
“ " DEL NORTE ___&

SABORES DEL MAR Y LA TIERRA
Del 17 al 26 de noviembre de 2026

APERITIVO

BISQUE DE BOGAVANTE Y ANDARICAS
CROQUETA DE COMPANGO SUAVES
PATATINES CON BONITO Y PUERRO

PESCADITO FRITO CON ALI OLI DE LIMA

MARISCO - CUCHARA

CENTOLLO O BUEY DE MAR ARREGLADO FABES DE PRENDES CON SU COMPANGO
. CAMARON COCIDO
¥ BIGAROS HERVIDOS
2 ANDARICA A LA PARRILLA
MEJILLON CON VINAGRETA DE MANZANA
LANGOSTINO AL AJILLO CON HUEVO Y CHIPS
CEVICHE DE PEZ MANTEQUILLA Y LANGOSTINO

—  SEGUNDO A EIEGIR

ATUN CON ESCABECHE TEMPLADO
DORADA A LA PARRILLA CON FRITADA
ARROYZ DE COGOTE DE MERLUZA Y ALGAS
SOLOMILLO DE TERNERA CON SALSA DE QUESOS ASTURIANOS
CHULETON DE VACA FRISONA (PARA 2 PERSONAS)
CARRILLERA ASADA CON MIEL., MOSTAZA Y SIDRA DE MANZANA
CACHOPO DE TERNERA RELLENO DE PIMIENTO ASADOG Y QUESO
PICANA DE VACA MADURADA ASTURIANA A LA PARRILLA '
HAMBURGUESA DE TERNERA ASTURIANA
STEAK TARTAR CORTADO A CUCHILLO

POSTRE A ELEGIR

TARTA HOJALDRADA DE QUESO ASTURIANO
ARROZ CON LECHE REQUEMADO
SORBETE DE SIDRA Y MANZANA
FILLOAS DE CREMA PASTELERA ¥ MANZANA
LECHE FRITA ASTURIANA
BRIOCHE DE LECHE CALIENTE AL MOMENTO CON HELADO
NUESTRAS CASADIELLES RELLENAS
HELADO DE YOGURT DE VACA

BODEGA

AGUA SOLAN DE CABRAS, MAHOU 5 *, VINO BLANCO RUEDA VERDE]O,
VINO TINTO RIOJA CR,

ORUJOS SABORES Y LICORES, SIDRA ASTURIANA , CAFE NESPRESS0



