
MENUS COMUNIONES 2026 

MENU 
1me 

                   

 
 

 

APERITIVO 

SALMOREJO DE TOMATE RAFF 

 
ENTRADAS 

ENSALADA DE LANGOSTINOS CON FRUTAS TROPICALES 

JAMON S.R.C 5 JOTAS (100% PURO), LOMO IBERICO BELLOTA Y QUESO D.O MANCHA  

LANGOSTINO RALLADO COCIDO Y GAMBA BLANCA COCIDA DE HUELVA 

MICUIT DE FOIE TRUFADO HECHO EN CASA 

TARTAR DE ATÚN ROJO DE VIVERO Y AGUACATE 

CROQUETAS CASERAS BLANDITAS 

 
---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 

SORBETE DE MOJITO Y LIMON 
-----------------------------------------------------------------------------------------------------  

 

BACALAO DE ISLANDIA CON MUSELINA DE AJO 

Ó 

SOLOMILLO DE TERNERA A LA PARRILLA 
 

Ó 
 

COCHINILLO ASADO D.O “MARCA DE GARANTÍA” 

--------------------------------------- 

 

 
TARTA DE COMUNION DEL MAESTRO PASTELERO PACO TORREBLANCA 

 
 
 

AGUA SOLAN DE CABRAS 

VINO BLANCO VERDEJO O SAUVIGÑON BLANC VINO 

TINTO CRIANZA DE LA TIERRA 

CAFÉ NESPRESSO 

CAVA D.O UTIEL – REQUENA 

SIDRA EXTRA 

PRECIO: 60 € 
 

( IVA INCLUIDO )    



MENUS COMUNIONES 2026 

MENU 2 

                                                   

 
 

 

APERITIVO 

                            SALMOREJO DE TOMATE RAFF 

 
ENTRADAS 

LANGOSTINO RALLADO COCIDO, GAMBA BLANCA COCIDA Y CAMARON COCIDO DE HUELVA 

 NUESTROS IBERICOS D.O BELLOTA 

ANCHOA DE SANTOÑA Y BOQUERÓN CON TOMATE Y PIPARRA 

ALCACHOFA CONFITADA Y MARCADA 

TARTAR DE ATÚN ROJO, MANGO Y GUACAMOLE 

CROQUETAS CASERAS BLANDITAS DE IBÉRICO 
 

------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 
 

SORBETE DE MOJITO Y LIMON 
 

 

RODABALLO A LA PARRILLA 

 Ó 

ENTRECOT DE VACA MADURADA A LA PARRILLA 
 

Ó 
 

COCHINILLO ASADO D.O “MARCA DE GARANTIA” 
 

 
 

TARTA DE COMUNION DEL MAESTRO PASTELERO PACO TORREBLANCA 
 
 
 
 

AGUA SOLAN DE CABRAS 

VINO BLANCO VERDEJO O SAUVIGÑON BLANC 

 VINO TINTO CRIANZA DE LA TIERRA 

CAFÉ NESPRESSO 

CAVA D.O UTIEL- REQUENA SIDRA EXTRA 

 

 

PRECIO: 65 € 
 

 ( IVA INCLUIDO)



MENUS COMUNIONES 2026 

                                              

 
 

MENU 3 
 

APERITIVO 

SALMOREJO DE TOMATE RAFF  
 
 

PLATO INDIVIDUAL MARISCO HERVIDO 

½ BOGAVANTE , GAMBA BLANCA, LANGOSTINO DE HUELVA  Y CAMARON  
 

ENTRADAS 
 

JAMON S.R.C 5 JOTAS (100% PURO), LOMO IBERICO BELLOTA Y   QUESO D.O MANCHA 

MICUIT DE HIGADO DE PATO HECHO EN CASA 

TARTAR DE ATÚN ROJO, MANGO Y AGUACATE 
CROQUETAS DE CASA BLADITAS DE IBÉRICO 
                 PULPO A LA PARRILLA 

------------------------------------------------------------------------------- 
SORBETE DE MOJITO Y LIMON 

 

MERLUZA DE PINCHO A LA BILBAINA 

Ó 

ENTRECOT MADURADO A LA PARRILLA 

                                     Ó 

CORDERO LECHAL ASADO ( CONFIRMAR EL NUMERO DE PERSONAS) 

 
 

 

TARTA DE COMUNION DEL MAESTRO PASTELERO PACO TORREBLANCA 
 

 
AGUA SOLAN DE CABRAS 
VINO BLANCO VERDEJO O SAUVIGÑON BLANC VINO 

TINTO CRIANZA DE LA TIERRA 

CAFÉ NESPRESSO 
CAVA D.O UTIEL-REQUENA 

SIDRA EXTRA 

 

PRECIO: 70 € 
( IVA INCLUIDO) 

 
      



MENUS COMUNIONES 2026 

                                              

 
 

 

MENU NIÑOS 

 
PLATO INDIVIDUAL 

 

JAMON IBERICO BELLOTA (100% PURO ) 

LOMO IBERICO BELLOTA 

SALCHICHON IBÉRICO BELLOTA 

CHORIZO IBÉRICO BELLOTA 

QUESO CURADO D.O LA MANCHA 

CROQUETA CASERA BLANDITA 

 
 

 

 

                                  CHULETILLAS DE CORDERO LECHAL CON PATATAS 

 

 
 

TARTA DE COMUNION Y HELADO 
 
 
 

 

AGUA SOLAN DE CABRAS. 

REFRESCOS. 

 

 
PRECIO: 30 € ( IVA INCLUIDO) 

 

 
MONITORAS Y JUEGOS INCLUIDOS HASTA LAS 19.00 HORAS. 

 
 
 

ESTOS MENUS PUEDEN SUFRIR ALGUNA MODIFICACIÓN DE PRODUCTOS DEBIDO AL 

TIEMPO QUE QUEDA HASTA LA CELEBRACION DEL EVENTO. 

 


