
                                                MENÚS GRUPOS –  FEBRERO A MAYO 2026 
 

 

Menú 1 

 

ENTRANTES 

ENSALADA DE TOMATES SELECCIONADOS DE CAMPAÑA, BURRATA Y ALBAHACA  (2)   

TORREZNO DE SORIA EN DADOS   (2,3,4,5,6- SIN ALÉRGENOS AL HORNO) 

TARTAR DE ATÚN ROJO DE VIVERO CON SOJA Y SÉSAMO (4,7,10,15)  

  ALCACHOFAS CONFITADAS A LA PLANCHA CON JAMÓN IBÉRICO BELLOTA (14,15)   

CROQUETAS BLANDITAS HECHAS EN CASA (2,3,4,5,6)  

 

SEGUNDO A ELEGIR 

 BACALAO GRATINADO CON MUSELINA DE AJO (2,3,4,6,14,15)  

 SECRETO IBÉRICO BELLOTA 100 % PURO A LA PARRILLA  

COCHINILLO ASADO “MARCA DE GARANTÍA” D.O SEGOVIA     

( CONFIRMAR NÚMERO PERSONAS) 

 

POSTRE A ELEGIR 

COULAND DE NUTELLA Y LECHE (8 ´)  (2,3,8,9)  

TARTA DE QUESO MANCHEGO FLUIDA  AL HORNO (2,3)  

 

 

BODEGA 

AGUA SOLAN DE CABRAS 

CERVEZA HEINEKEN 

VINO BLANCO VERDEJO D.O 

VINO TINTO JOVEN BARRICA 

CAFÉ NESPRESSO 

 

 

45 € 

IVA INCLUIDO 
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Menú 2 

 

ENTRANTES 

ENSALADA DE LANGOSTINOS Y FRUTAS TROPICALES (3,5,14,15)   

ANCHOA DE SANTOÑA “000” CON TOMATE Y PIPARRA (4)   

 PUERRITOS ASADOS AL HORNO CON SU SALSA (9)  

TXISTORRA DE ZARAUTZ A LA PARRILLA (14 )  

GAMBAS AL AJILLO CON PATATA Y HUEVO  (3,5)  

 

SEGUNDO A ELEGIR 

ATÚN ROJO DE VIVERO A LA PARRILLA  (4,7,10,14,15)  

SOLOMILLO DE CEBÓN ANGUS A LA PARRILLA   

CARRILLERA A LA MOSTAZA Y MIEL ( 11)   

 

POSTRE A ELEGIR 

CUAJADA DE LECHE DE OVEJA CON MIEL (2 )  

TORRIJA DE BRIOCHE DE LECHE  (1,2,3,8,9) ( HAY SIN GLUTEN) 

 

BODEGA 

AGUA SOLAN DE CABRAS 

CERVEZA HEINEKEN 

VINO BLANCO VERDEJO D.O 

VINO TINTO JOVEN BARRICA 

CAFÉ NESPRESSO 

 

 

 

48 € 

IVA INCLUIDO 
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Menú 3 

 

ENTRANTES 

TOMATE RAFF ALIÑADO CON AOVE Y MALDON    

MICUIT DE HÍGADO DE PATO HECHO EN CASA (15 )  

DADITOS DE ATÚN ROJO DE VIVERO CON VERDURITAS AL WOK (4,7,10,15)  

ALCACHOFAS FRITAS A LA ANDALUZA  (2,3,4,5,6)  

MORCILLA FRITA DE “LANDA” ( BURGOS)  (2,3,4,5,6)  ( AL HORNO SIN ALERGENOS) 

QUESO CURADO DON PICÓN MANTECA  (2)   

 

 

SEGUNDO A ELEGIR 

RODABALLO A LA PARRILLA ACABADO EN HORNO (4,15)  

ENTRECOT DE VACA MADURADA”30 DIAS”    

COSTILLA DE WAGYU BARBACOA   

 

 

POSTRE A ELEGIR 

TARTA DE CHOCOLATE BLANCO Y PISTACHO (2,3,9)  

HOJALDRE FINO DE MANZANA AL HORNO( 8 `) (1,2,3,8,9)  

 

 

BODEGA 

AGUA SOLAN DE CABRAS 

CERVEZA HEINEKEN 

VINO BLANCO VERDEJO D.O 

VINO TINTO JOVEN BARRICA 

CAFÉ NESPRESSO 

 

50 € 

IVA INCLUIDO 
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Menú 4 

 

ENTRANTES 

ENSALADA DE LANGOSTINOS Y FRUTAS TROPICALES (3,5,14,15)   

PATA DE PULPO A LA BRASA CON AJO ARRIERO Y ACEITE DE PIMENTON (6,14,15 )  

CHOPITOS LIMPIOS Y PIMIENTOS DEL PADRON (2,3,4,5,6,14,15)  

 TARTAR DE ATÚN ROJO DE VIVERO CON SOJA Y SÉSAMO  (4,7,10,15)  

HUEVOS DE CORRAL CON JAMÓN IBÉRICO BELLOTA  (3)  

GUISO DE CALLOS CON MORRO Y PATA  (4)  

 

 

SEGUNDO A ELEGIR 

 BACALAO GRATINADO AL AJOMIEL (2,3,4,14,15)  

CHULETON DE VACA MADURADA A LA PARRILLA    

CORDERO LECHAL MANCHEGO D.O ASADO   ( CONFIRMAR NÚMERO DE PERSONAS) 

 

POSTRE A ELEGIR 

YOGURT Y FRUTA ASADA  (2)  (CON HELADO 2,3,8,9) 

HELADO DE STRACIATELLA (1,2,3,8,9) 

 

BODEGA 

AGUA SOLAN DE CABRAS 

CERVEZA HEINEKEN 

VINO BLANCO VERDEJO D.O 

VINO TINTO JOVEN BARRICA 

CAFÉ NESPRESSO 

 

65 € 

IVA INCLUIDO 

 



                                                MENÚS GRUPOS –  FEBRERO A MAYO 2026 
 

Menú 5 

ENTRANTES 

TOMATE RAFF ALIÑADO CON AOVE Y MALDON   

TARTAR DE ATÚN ROJO DE VIVERO CON SOJA Y SÉSAMO  (4,7,10,15)  

TORREZNO DE SORIA EN DADOS (2,3,4,5,6)  ( SIN ALÉRGENOS HORNO) 

CROQUETAS BLANDITAS HECHAS EN CASA  (2,3,4,5,6)  

  TXISTORRA DE ZARAUTZ A LA PARRILLA (14)   

 

SEGUNDO A ELEGIR (MÁXIMO 2 ARROCES POR GRUPO) 

ARROZ DE POLLITO DE CORRAL  (15)  

ARROZ DE RABO DE BUEY ESTOFADO Y ALCACHOFA (15)  

ARROZ DE BOGAVANTE NACIONAL ( 5 € DE SUPLEMENTO ) (4,5,6,14,15)  

ARROZ NEGRO DE CALAMAR EN SU TINTA ( 3,4,5,6,14,15)  

MARMITAKO DE BOGAVANTE NACIONAL (ENGARGAR 48 H ANTES) (4,5,6,14,15)  

 

POSTRE A ELEGIR 

TARTA DE QUESO FLUIDA AL HORNO  (2,3)  

CUAJADA DE LECHE DE OVEJA CON MIEL (2)  

TORRIJA DE BRIOCHE DE LECHE (1,2,3,8,9) ( TENEMOS SIN GLUTEN) 

 

BODEGA 

AGUA SOLAN DE CABRAS 

CERVEZA HEINEKEN 

VINO BLANCO VERDEJO D.O 

VINO TINTO JOVEN BARRICA 

CAFÉ NESPRESSO 

 

45 € 

IVA INCLUIDO 
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Menú Marisco 

ENTRANTES 

 ENSALADA DE LANGOSTINOS CON FRUTAS TROPICALES (3,5,14,15)  

 TARTAR DE ATÚN ROJO DE VIVERO CON SOJA Y SÉSAMO  (4,7,10,15)  

 GAMBA BLANCA DE HUELVA COCIDA (5,15)  

 LANGOSTINO RALLADO DE HUELVA HERVIDO (5,15)  

 BUEY DE MAR O CENTOLLO DE LA RÍA HERVIDO (5)  

 CAMARÓN COCIDO  (5,15)  

 CIGALA SALTEADA  (5,15)  

 MEJILLÓN AL GODELLO  (6)  

 OSTRAS A LA PARRILLA  (6)  

 

SEGUNDO A ELEGIR  

BACALAO GRATINADO CON MUSELINA DE AJO (2,3,4,14,15)  

RODABALLO A LA PARRILLA ACABADO EN HORNO (4,15)  

ATÚN ROJO DE VIVERO A LA PARRILLA (4,7,10,15)  

COCHINILLO ASADO “MARCA DE GARANTÍA” D.O SEGOVIA   (CONFIRMAR NÚMERO PERSONAS) 

CORDERO LECHAL MANCHEGO D.O ASADO  (CONFIRMAR NÚMERO PERSONAS) 

ENTRECOT DE VACA MADURADA A LA PARRILLA   

 

POSTRE A ELEGIR 

TARTA DE CHOCOLATE BLANCO Y PISTACHO  (2,3,9)  

HOJALDRE FINO DE MANZANA AL HORNO ( 8 ´) (1,2,3,8,9)  

COULAND DE NUTELLA Y LECHE ( 8 ´) (2,3,8,9)   

ALAJÚ, QUESO, NUECES Y MIEL (1,2,3,8,9)  

 

BODEGA 

AGUA SOLAN DE CABRAS 

CERVEZA HEINEK 

VINO BLANCO VERDEJO 

VINO TINTO JOVEN BARRICA 

CAFÉ NESPRESSO 

75 € 

IVA INCLUIDO 
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Menú Tipicos 

 

ENTRANTES 

 PISTO MANCHEGO  (3,14)  

 AJO ARRIERO ( PATATA, BACALAO, AOVE…)  (3,4)  

 LOMO DE ORZA  (14)  

 MORTERUELO HECHO EN CASA (1)  ( TENEMOS SIN GLUTEN) 

 ZARAJO EN FRITURA (2,3,4,15)  ( SIN ALÉRGENOS A LA PARRILLA) 

 GUISO DE CALLOS CON MORRO Y PATA  (4 )  

 CROQUETAS BLANDITAS HECHAS EN CASA  (2,3,4,5,6)  

 
 

SEGUNDO A ELEGIR  

BACALAO GRATINADO AL AJOMIEL (2,3,4,14,15)  

COCHINILLO ASADO “MARCA DE GARANTÍA” D.O SEGOVIA   (CONFIRMAR NÚMERO PERSONAS) 

SECRETO IBÉRICO 100 % PURO A LA PARRILLA   

 

POSTRE A ELEGIR 

TARTA DE QUESO FLUIDA AL HORNO  (2,3)  

TORRIJA DE PAN BRIOCHE DE LECHE (1,2,3,8,9) ( TENEMOS SIN GLUTEN) 

CUAJADA DE LECHE DE OVEJA Y MIEL (2)   

ALAJÚ, QUESO, NUECES Y MIEL (1,2,3,8,9)   

 

BODEGA 

AGUA SOLAN DE CABRAS 

CERVEZA HEINEK 

VINO BLANCO VERDEJO 

VINO TINTO JOVEN BARRICA 

CAFÉ NESPRESSO 

RESOLÍ Y ORUJOS 

 

50 € 

IVA INCLUIDO 
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Menú Niños 

 

ENTRANTES 

NUESTROS IBÉRICOS 100 % ROMERO CARVAJAL   

(SALCHICHÓN, LOMO, CHORIZO Y JAMÓN) 

 

CROQUETA BLANDITAS HECHAS EN CASA (2,3,4,5,6)  

QUESO D.O MANCHA (2)  

 

 

SEGUNDO A ELEGIR ( UNO POR MESA) 

ESCALOPE CON PATATAS FRITAS (2,3,4,5,6)  

PIZZA IBÉRICA Ó NAPOLITANA (1,2) ( HAY SIN GLUTEN) 

HAMBURGUESA DE TUDANCA A LA PARRILLA    

CHULETILLAS DE LECHAL CON PATATAS FRITAS    

 

POSTRE  

 HELADO DE VAINILLA ITALIANO  (2,3,8,9)  ( SIN AZÚCAR) 

 

BODEGA 

AGUA SOLAN DE CABRAS 

REFRESCOS 

 

18 € 

IVA INCLUIDO 

(MENÚ DE NIÑOS HASTA LOS 14 AÑOS ) 
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ALÉRGENOS 

 

1. GLUTEN ( TRIGO, CEBADA, AVENA, CENTENO, ESPELTA, KAMUT, INCLUIDAS SUS VARIEDADES Y PRODUCTOS). 

2.  LACTOSA ( LECHE Y DERIVADOS) 

3. HUEVOS Y PRODUCTOS DERIVADOS A BASE DE HUEVO. 

4. PESCADOS Y PRODUCTOS ELABORADOS A BASE DE PESCADO. 

5. CRUSTÁCEO Y PRODUCTOS  A BASE DE CRUSTÁCEOS. 

6. MOLÚSCOS Y PRODUCTOS A BASE DE MOLÚSCOS. 

7. SOJA Y PRODUCTOS A BASE DE SOJA. 

8. CACAHUETES Y PRODUCTOS A BASE DE CACAHUETES. 

9. FRUTOS SECOS CON CÁSCARA ( NUECES, ALMENDRAS, AVELLANAS, ANACARDOS, PACANAS, ALFONAGOS Y PRODUCTOS 

DERIVADOS) 

10.  GRANOS DE SÉSAMO Y PRODUCTOS A BASE DE SÉSAMO. 

11. MOSTAZA Y SUS DERIVADOS. 

12.  APIO Y PRODUCTOS DERIVADOS. 

13.  ALTRAMUECES Y PRODUCTOS A BASE DE ALTRAMUECES 

14.  DIOXIDO DE AZUFRE Y SULFITOS CANTIDADES SUPERIORES 10 mg/ l ó kg. 

15.  CONGELADO PREVIAMENTE A -21°C DURANTE 72 HORAS. 

  VEGANO  

 SIN GLUTEN 

 

 

 


